A&
Rezept

tagliatelle primavera

(Rezept fiir 4 Personen)

Zutaten

¢ 2509 Tagliatelle

¢ 80g Cocktailtomaten

¢ 100g Mozzarella

+ Salz / Pfeffer / Knoblauch
¢ Basilikum

Zubereitung

Die Cocktailtomaten halbieren und Mozzarella in Streifen
schneiden. Basilikum klein zupfen, Knoblauch klein hacken und
alles zusammenmischen. Mit Salz und Pfeffer wirzen.
Tagliatelle "al dente" kochen, abtropfen lassen und mit Olivendl
betraufeln. Die Pasta mit den Tomaten-Mozzarella mischen und
sofort servieren.
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